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シェフズチョイスとはオーストラリアのオーガニックブランドです。

私たちは、シェフズチョイスブランドの日本総代理店です。

持続可能な社会の実現を目指し、安心安全な厳選したオーガニック製品をお届けしています。

地球環境への負荷を最小限に抑え、未来の世代に美しい地球を残すために、私たちは全力で取り組みます。

オーガニックを定番にすることをミッションに掲げ、厳選されたオーガニック素材を使用し、最高品質の製品を

提供します。すべての製品は、安全性と品質を保証するために厳格な国際的認証であるBRCを取得しています。

皆さまに安心してお使いいただけることをお約束します。

また、私たちは生産者との直接的なコミュニケーションを大切にし、公正な取引を通じて彼らの生活を支援して

います。生産者と消費者の両方に利益をもたらす持続可能なサプライチェーンを構築します。

私たちの製品は、健康で豊かな生活を育むとともに、地球環境の保護にも寄与します。

オーガニックを日常のスタンダードにし、持続可能な未来をご提案いたします。
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SEASONING

Details:

15 X 5 X 5 CM

Kosher, Organic , Vegan , BRC

PRODUCT CODE : TD
SIZE : 5 x 16.5 cm
JAN : 9339337000096
BOX QTY : 12PC/CTN

私達のヒマラヤ岩塩は他とは違います。

ヒマラヤ岩塩帯には、限られた者だけが立ち
入ることを許された聖域があります。
この神聖な場所では、文明の利器の持ち込み
は一切許されず、採掘はすべて手作業で行わ
れます。採掘された塩の運搬には、動力のな
いトロッコが使用されるなど、昔ながらの方
法が守られています。

厳格に管理されたこの場所は、岩塩層の最深
部に位置し、数億年前の海水がその深部に存
在しています。
私たちのシェフズチョイスの岩塩は、この特
別な岩塩をBRC認証施設であるオーストラリ
アで加工しています。

加工の過程では、岩塩を小さく砕く際に微粉
塩を純水で丁寧に洗浄し、舌に触れた際の強
い辛味を和らげます。こうすることで、とて
も食べやすくなり、ヒマラヤ岩塩のミネラル
豊富な味わいを最大限に引き出します。

私たちのヒマラヤ岩塩は、その独自の採掘方
法と細やかな加工により、他に類を見ない豊
かな風味と品質を誇ります。
最も美味しくお召し上がりいただける形でお
届けいたします。



ローストガーリック シーズニ
ング ミル付き 160g

ヒマラヤピンク岩塩 
ミル付き 200g

ソルト＆有機ブラック
ペッパー ミル付き 200g

ソルト＆ミックスペッパー 
ミル付き 180g

ヒマラヤホワイト岩塩 
ミル付き 200g

ソルト＆ピンクペッパー 
ミル付き 170g

有機ブラックペッパー 
ミル付き 100g

有機ホワイトペッパー 
ミル付き 100g

レモンゼスト シーズニング
ミル付き 150g 

ポルチーニ シーズニング 
ミル付き 140g 

アラビアータ シーズニング
ミル付き 130g 



Elevate Your
Recipe

オーガニック栽培基準に準拠したハーブ＆ス
パイスとBRC認証の最高グレードの岩塩とブ
レンドしました。一切の添加物を含まないナ
チュラルなハーブスパイスソルトです。アミ
ノ酸も含みません。厳選された豊かなハーブ
の香りをお楽しみいただけます。

100% natural
Completely additive-free

アフリカンスタイル 110g シシリアンスタイル 110g オージースタイル 130g 地中海スタイル 110g



Take me
Outdoors!!

アウトドアの楽しさを一層引き立てる、オーガニ
ックスパイスとヒマラヤ岩塩のシーズニング。そ
の魅力をご紹介します。

自然の恵みを最大限に活かしたオーガニックスパ
イスは、一切の加熱を通さず製品化されます。そ
の豊かな香りと風味は、一口ごとに大地のエネル
ギーを感じさせます。これらのスパイスは、化学
肥料や農薬を一切使用せず、自然のままに育てら
れた植物から作られているため、安全で安心して
お召し上がりいただけます。

さらに、最高グレードのヒマラヤ岩塩は、ヒマラ
ヤ岩塩層の最深部から手作業で丁寧に採掘されて
います。そのエリアは許可のある者しか立ち入る
ことが許されない聖域とされ、文明利器の持ち込
みはできません。太古の海水が眠るその神秘な世
界からシェフズチョイスの岩塩が作られます。ピ
ンク色の結晶は、豊富なミネラルを含んでおり、
その上品な味わいは料理に深みとコクを与えま
す。数億年の海水が、長い年月をかけ自然の中で
形成された純粋で不純のない味わいが特徴です。
さらにKosher認証とVegan認定を付与。通常の
ヒマラヤ岩塩には見られません。

これらのシーズニングをアウトドアで使用するこ
とで、自然の中で味わう食事が一段と特別なもの
になります。焚き火のそばで調理する料理に、オ
ーガニックスパイスをひとふり。香ばしい香りが
漂い、食欲をそそります。さらに、ヒマラヤ岩塩
を加えることで、素材の旨味が引き立ち、シンプ
ルな料理も格別な一品に変わります。
青空の下で味わう、体に優しく、風味豊かなシー
ズニング。自然と調和し、健康的な美味しさを楽
しむひとときを、ぜひ体験してください。オーガ
ニックスパイスとヒマラヤ岩塩が、アウトドアで
の食事をより豊かに、そして特別なものにしてく
れることでしょう。

@CHEFS_CHOICE_JAPAN

BPAフリープラ製ボトルで割れず、
持ち運びに気をつかう必要はありません。

www.chefschoice-japan.com

シェフズチョイスジャパン合同会社

住所：〒581-0015 大阪府八尾市刑部4-407-8

TEL：050-3709-4140

FAX：050-6875-6734

MAIL：info@chefschoice-japan.com

Chef's choice Japan


